CHAOW A
PRAYA RIVER SINCE 2001

KYCKLINGRATTER (CHICKEN MAIN COURSE)

8. Gaeng Keow Wan Gai (Chicken with green curry and coconut milk)
Kycklingfilé med gron curry och kokosmjolk

9. Paniing Gai (Chicken with paniing curry and coconut milk)
Kycklingfilé med panéng curry, kokosmjolk och limeblad

10. Tom Kah Gai (Chickensoup with limejuice and coconut milk)
Kycklingsoppa med limejuice och kokosmjolk

¢

11. Gai Pad Med Mamaung (Stir fried chicken with mixed vegetables and roasted cashew nuts)

Wokad kycklingfilé med blandade gronsaker och rostade cashewnotter

12. Gai Tad (Fried chicken with sweet sour sauce)

Friterad kycklingfilé med sotsursés

14. Gai Pad Bai Graprou (Spicy stir fried chicken with mixed vegetables)
Wokad kycklingfilé med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

15. Gai Pad Khing (Stir fried chicken with ginger, pepper and shiitakemuschroom)
Wokad kycklingfilé med ingefara, paprika och shiitakesvamp

16. Gai Sate (Grilled chicken skewers with peanut sauce)
Kycklingspett med jordnotssés

17. Khow pad Gal (Fried rice with chicken, egg and vegetables)
Stekt ris med kyckling, 4gg och gronsaker

18. Gaeng Ped Gai (Chicken with red curry and coconut milk)
Kycklingfilé med rod curry och kokosmjolk

20. Khow pad Bai Graprou Gai (Spicy fried rice with chicken and vegetables)
Stekt ris med kycklingfilé, blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

201. Gai Grathiem Prik Tai (Marinated chicken with garlic and sriracha sauce)

Marinerad kycklingfilé med vitlok. Serveras med sriracha sas

52. Pad Mee (stir fried egg noodles with chicken and mixed vegetables)
Stekta dggnudlar med kyckling och blandade gronsaker

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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KOTTRATTER (MEAT MAIN COURSE)

21. Gaeng Keow Wan Nua (Beef with green curry and coconut milk)
Oxfile med gron curry och kokosmjolk

22, Panéing Nua (Beef with panéing curry and coconut milk)
Oxfile med panéng curry, kokosmjolk och limeblad

23. Yam Nua (Beefsallad with tomato, cucumber, coriander and red onion)

Oxfilesallad med tomat, gurka, koriander och rodlok

24. Nua Pad Bai Graprou (Spicy stir fried beef with mixed vegetables)
Wokad oxfilé med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

e

26. Nua Pad Med Mamaung (Stir fried beef with mixed vegetables and roasted cashew)

Wokad oxfilé med blandade gronsaker och rostade cashewnétter

27. Moo Pad Bai Graprou (Spicy stir fried pork with mixed vegetables)
Wokad flaskfilé med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

29. Moo Tad (Fried pork with sweet sour sauce)

Friterad flaskfilé med sotsursas

30. Moo Tad Grathiem Tai (Marinated Pork with garlic and sriracha sauce)

Marinerad flaskfilé med vitlok. Serveras med sriracha sas

32. Khow pad Moo Nua (Fried rice with beef, pork, egg and vegetables)

Stekt ris med oxfilé, flaskfilé, 4gg och gronsaker

33. Khow pad Moo Nua Bai Graprou (Spicy fried rice with beef and pork)
Stekt ris med oxfilé, flaskfilé, blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

303. Laab moo (Minced pork with chili, mint and lime)

Hackad flask med chili, mynta och lime

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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FISK & SKALDJUR (FISH AND SEAFOOD MAIN COURSE)

34. Gaeng Keow Wan GOOIlg (Shrimps with green curry, pineapple and coconut milk) Q,«

Jatterdkor med gron curry, ananas och kokosmjolk

35. Goong Pad Med Mamaung (Stir fried shrimps with mixed vegetables and roasted cashew)

Wokade jatterakor med blandade gronsaker och rostade cashewnétter

36. Goong Pad Bai Graprou (Spicy stir fried shrimps with mixed vegetables)
Wokade jatterdkor med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

37. Goong Tad (Fried shrimps with sweet sour sauce)
Friterade jitterdkor med sotsursas

38. Tom Yam GOOIlg (Shrimpsoup with chili pepper and limejuice)
Riksoppa med chilipeppar och limejuice

39. Poe Tak (Soup with shrimps, octopus, crab, mussels and thaibasil)
Soppa med jatterdkor, blackfisk, krabba, gronmusslor och thaibasilika

40. Pad Graprou Talay (Stir fried shrimps, octopus, crab, mussels and thaibasil)
Skaldjurswok med jatterakor, blackfisk, krabba, gronmusslor och thaibasilika

41. Khow Pad GOOIlg (Fried rice with shrimps, egg and vegetables)
Stekt ris med jatterakor, dgg och gronsaker

42. Khow Pad Graprou Goong (Spicy fried rice with shrimps and vegetables)
Stekt ris med jatterakor, blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

44. Gaeng Ped Pla (Fish stew with red curry and coconut milk)
Fiskgryta med rod curry och kokosmjolk

46. Pla Lad Prik (Stir fried fish with a spicy and tart sauce)
Stekt fiskfile med en stark och syrlig sas

402. Goong Tad Grathiem Prik Tai (Marinated shrimps with sriracha sauce)

Marinerade jatterakor med vitlok. Serveras med Sriracha sés

403. Paow Talay (Grilled crab, shrimps, mussels and octopus with a spicy sauce)

Grillade skaldjur. Krabba, rakor, gronmusslor och blackfisk. Serveras med en stark chilisds

404. Pla Tad (stir fried whole fish in chili sauce)
Stekt hel fisk i chilisas

406. Goong Shi Nampla (Marinated raw tigershrimps in fishsauce and limejuice)
Marinerade raa tigerrikor i fisksés, limejuice och chili

53. Pad Thai (Stir fried rice noodles with shrimps, egg, bean sprouts, peanuts and limejuice)

Stekta risnudlar med jatterdkor, 4gg, bongroddar, jordnétter och limejuice

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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ANKA (DUCK MAIN COURSE)

47. Phet Pad Bai Graprou (Spicy stir fried duck with mixed vegetables) tbb 192:-

Friterad anka med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

48. Phet Pad Nam Man Hoi (stir fried duck with mixed vegetables in oyster sauce) 185:-

Stekt anka med blandade gronsaker i ostronsés

50. Phet Pad Ped (stir fried duck with red curry) ¢ 189:-
Stekt anka med rod curry

SPECIALRATTER (SPECIAL DISHES MAIN COURSE)

54. Radna Talay (Rice noodles in a thick sauce with shrimps, octopus and vegetables) 185:-
Stekta risnudlar i en tjock sds med jatterdkor, blackfisk och blandade gronsaker

55. Radna Room Mitt (Rice noodles in a thick sauce with beef, pork, chicken and vegetables) 185:-
Stekta risnudlar i en tjock sis med oxfilé, flaskfilé, kyckling och blandade gronsaker

56. Tre Sma Riitter (Chicken with green curry - Beef with oyster sauce - Fried shrimps) 205:-
Kycklingfilé med gron curry - Oxfile med ostronsés - Friterade jatterdkor med sGtsursas

562. Pad mee Kee Maow (Spicy egg noodles with chicken, pork and beef) jue 185:-

Stekta dggnudlar med kycklingfilé, flaskfilé och oxfilé med vitlokschili och thaibasilika

405. Pla Tad Lad Somtam (Stir fried whole fish with papaya salad) LOLUOL 320:-
Stekt hel fisk med papayasallad -

407. Somtam Poo Maa (Papayasallad with tomato, limejuice ,chili and raw crab) Q_«g;&_« 189:-
Papayasallad med tomat, limejuice, chili och réa krabbor

563. Somtam Kaowneo Gaiyang (Papaya salad with chickenwings and sticky rice) &-'L 189:-
Papayasallad med kycklingvingar och klibbris

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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VEGETARISKT (VEGETARIAN MAIN COURSE)

63. Mee Pad Pak (Stir fried egg noodles with vegetables and roasted cashew) 1590:-
Stekta dggnudlar med gronsaker och rostade cashewnotter

64. Pad Pak Roam Mitt Tow Hoo (Stir fried seasonal vegetables with tofi) 159:-
Stekta blandade sdsongsgronsaker med tofu

65. Khow Pad Sapparot (Fried rice with egg, vegetables, pineapple and roasted cashew) 159:-
Stekt ris med dgg, gronsaker, ananas och rostade cashewnotter

66. Khow Pad Graprou LCLUOUL 150:-

Stekt ris med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

67. Pad Tai (Stir fried rice noodles with egg, bean sprouts and peanuts) 169:-
Stekta risnudlar med dgg, bongroddar och jordnétter

68. Gaeng Keow Wan Pak (Green curry with tofu, pineapple and vegetables) L 162:-
Gron curry med tofu, ananas, gronsaker och kokosmjolk

681. Pad Si Ioy (stir fried rice noodles with egg and broccoli) 159:-
Stekta risnudlar med dgg och broccoli

682. Yam Won Sen (Glass noodles with mixed vegetables) | 162:-
Glasnudlar med blandade gronsaker

683. Pad Pak Khing (Stir fried vegetables with ginger, shiitakemuschroom and tofu) 159:-
Stekta gronsaker med ingefira, shiitakesvamp och tofu

684. Somtam (Papaya salad with tomato, limejuice and chili) Ltt 159:-
Papayasallad med tomat, limejuice och chili. Fraga personal efter 6nskemél p4d somtam.

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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MIDDAGAR (DINNERS)
58. Middag for tva personer (Dinner for two) 599:-

Forratt: Vara hemmagjorda varrullar eller glasnudelsoppa med fldsk (spring rolls or glass noodle soup)
Varmrétt: Kycklingfilé med gron curry och kokosmjolk (Chicken with green curry and coconut milk)
Wokad oxfilé med blandade gronsaker i ostronsés (Stir fried beef with mixed vegetables in oyster sauce)

Efterrétt: Friterad banan med glass (Fried banana with vanilla ice cream)

59. Middag for tre personer (Dinner for three) 959:-
Forratt: Vara hemmagjorda varrullar eller glasnudelsoppa med flask (spring rolls or glass noodle soup)
Varmritt: Kycklingfilé med gron curry och kokosmjolk (Chicken with green curry and coconut milk)

Wokad oxfilé med blandade gronsaker i ostronsés (Stir fried beef with mixed vegetables in oyster sauce)
Friterade jéitterdkor med s6tsursés (Fried shrimps with sweet sour sauce)

Efterrétt: Friterad banan med glass (Fried banana with vanilla ice cream)

60. Middag for fyra personer (Dinner for four) 1399:-
Forratt: Véara hemmagjorda varrullar eller glasnudelsoppa med flask (spring rolls or glass noodle soup)
Varmritt: Kycklingfilé med gron curry och kokosmjolk (Chicken with green curry and coconut milk)

Wokad oxfilé med blandade gronsaker i ostronsés (Stir fried beef with mixed vegetables in oyster sauce)
Friterade jéitterdkor med s6tsursés (Fried shrimps with sweet sour satuce)
Wokad flaskfilé med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika (Spicy pork with vegetables)

Efterritt: Friterad banan med glass (Fried banana with vanilla ice cream)

61. Middag for fem personer (Dinner for five) 1639:-
Forratt: Vara hemmagjorda varrullar eller glasnudelsoppa med fldsk (spring rolls or glass noodle soup)
Varmrétt: Kycklingfilé med gron curry och kokosmjolk (Chicken with green curry and coconut milk)

Wokad oxfilé med blandade gronsaker i ostronsés (Stir fried beef with mixed vegetables in oyster sauce)
Friterade jatterdkor med sotsursés (Fried shrimps with sweet sour sauce)

Wokad flaskfilé med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika (Spicy pork with vegetables)
Kycklingspett med jordnétssés (Grilled chicken skewers with peanut sauce)

Efterritt: Friterad banan med glass (Fried banana with vanilla ice cream)

62. Middag for sex personer (Dinner for six) 1999:-
Forratt: Vara hemmagjorda varrullar eller glasnudelsoppa med fldsk (spring rolls or glass noodle soup)
Varmrétt: Kycklingfilé med gron curry och kokosmjolk (Chicken with green curry and coconut milk)

Wokad oxfilé med blandade gronsaker i ostronsés (Stir fried beef with mixed vegetables in oyster sauce)
Friterade jatterdkor med sétsursés (Fried shrimps with sweet sour sauce)

Wokad flaskfilé med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika (Spicy pork with vegetables)
Kycklingspett med jordnétssés (Grilled chicken skewers with peanut sauce)

Oxfile med réd curry och kokosmjolk (Beef with red curry and coconut milk)

Efterrétt: Friterad banan med glass (Fried banana with vanilla ice cream)

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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FORRATTER (STARTER)

1. Paapée Tad (Two of our homemade springrolls filled with glass noodles, pork and vegetables)

Tvé av vara hemmagjorda varrullar fyllda med glasnudlar, flaskfars och gronsaker

2. Tom Yam GOOHg (Shrimpsoup with chili pepper and limejuice)

Riksoppa med chilipeppar och limejuice

4. Gaeng J oud Wonsen (Glass noodle soup with shiitakemuschroom and pork)
Glasnudelsoppa med shiitakesvamp och flaskkott

5. Goong Pan sen (Fried shrimps rolled in egg noodles)

Friterade tigerrakor rullade i dggnudlar

6. Tom Kah Gai (Chickensoup with coconut milk and limejuice)

Kycklingsoppa med kokosmjolk och limejuice

7. Yam Goong (Thai shrimpsallad with coriander, chives, red onion, tomato and cucumber)
Thairdksallad med koriander, grislok, rodlok, tomat och gurka

703. Dumplings fyllda med flaskfars och rakor
(Dumplings filled with pork and shrimps)

VEGETARISKA FORRATTER (VEGETARIAN STARTERS)

701. Paapée Pak (Six small vegetarian springrolls)
Sex smé vegetariska varrullar

702. Somtam (Papaya salad with tomato, limejuice and chili)
Papayasallad med tomat, limejuice och chili. Fraga personal efter dnskemél p&d somtam.

EXTRA
Extra ris (Extra rice)

Extra sés (Extra sauce)

Extra starkt (Extra spicy)

Extra réikchips (Extra prawn crackers)

Extra gr('jnsaker (Extra vegetables)

Extra tofu eller cashewnotter (Extra Tofu or cashew)
Extra nudlar eller stekt ris (Extra noodles or fried rice)

Avhamtningslada (take-away box)

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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DESSERT

73. Friterad banan med vaniljglass (Fried banana with vanilla ice cream) 89:-
74. Friterad ananas med vaniljglass (Fried pineapple with vanilla ice cream) 89:-
75. Ananas i ananasskal (Pineapple ice cream in pineapple peel) 86:-
76. Glass med chokladsas (Vanilla ice cream with chocolate sauce) 75:-
77. Glass med kolasas (Vanilla ice cream with caramel sauce) 75:-
78. Bananpannkaka med kondenserad mjolk, chokladsas, vaniljglass och gradde 109:-

(Banana pancakes with condensed milk, chocolate sauce, vanilla ice cream and whipped cream)

79. Mango och passionsfrukt sorbet (Mango and passionfruit sorbet) 82:-
8o. Mangoglass i mangoskal (Mango ice cream in mango peel) 86:-
81. Bananasplit med chokladsas, marang och gradde 85:-

(Banana split with chocolate sauce, meringue and whipped cream)

82. Kokosglass 1 kokosnotskal (Coconut ice cream in coconut shell) 86:-

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)
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BARNMENY (KIDS MENU)
69. Friterad kyckling med sotsursas (Fried chicked with sweet sour sauce) 88:-
70. Stekt ris med kyckling, 4gg och gronsaker (Fried rice with chicken, egg and vegetables) 88:-

71. Pannkaka med gradde och jordgubbssylt (Panncake with whipped cream and strawberry jam) 88:-
72. Stekta aggnudlar med oxfilé och gronsaker (Stir fried egg noodles with beef and vegetables) ~ 88:-

721. Kycklingspett med jordn6tssas (Grilled chicken skewers with peanut sauce) 88:-

722. Soppa med aggnudlar och kyckling (Soup with egg noodles and chicken) 88:-

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)



