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FORRATTER (STARTER)

H . Paapﬁe Tad (Two of our homemade springrolls filleda with glass nood!., pork and vegetables) 78:-

Tvd av vilra hemmagjorda virrullar fyllda med glasnudlar, fliskfirs ~ch gronsaker

2, Tom Yam Goong (Shrimpsoup with chilipepper and limejuice) g 97:-
Rilksoppa med chilipeppar och limejuice
II
4. Gaeng Joud Wonsen (Glassnoodle soup with shiitakemuschroom and pork) 89:'
Glasnudelsoppa med shiitakesvamp och flaskkott
5. Goong Pan sen (Fried shrimps rolled in egg noodles) 99:-
Friterade tigerriikor rullade i dggnudlar
. 10m Ka yai (Chicken soup with coconut milk and limejuice =
6. Tom Kah Gai (Chicken soup witl Ik and | ) ¢ 89
Kycklingsoppa med kokosmjolk och limejuice ‘
) _ = K
7. Yam Goong (Thai shrimp sallad with coriander, chives, red onion, tomato and cucumber) %.w 105! ]
Thairiiksallad med koriander, ¢ aslok, rodlok, tomal och gurka
- 5 |.
703. Dumplings (Four stean, ' shriv | ork dumplings served with soy sauce ) ' 98:- !

Fyra dngkokta raikdumplings och fli: 2d med sojasis

VEGETARISKA/VEGANSKA i I ER (VEGETARIAN/VEGAN STARTERS)

701. Paapoe Pak (Six small vegetarian springrolls)
Sex smi veganska varrullar

~702. Somtam (Papaya salad with tomato, limejuice and chili)
Papayasallad med tomat, limejuice och chili. Friga personal efter onskemadl pa somtam.

EXTRA
Extra ris (Extra rice)

Extra sas (Extra sauce)

Extra starkt (Extra spicy) ‘ 10:-
Extra rakehips (Extra prawn crackers) 20:- /40:-
Extra gronsaker/wokade (Extra vegetables/Stir fried) 30:- /45:-
Extra tofu eller cashewnoétter (Extra Tofu or cashew) 25—
Extra nudlar/stekt ris/klibbris (£xtra noodies /fried rice/sticky rice) 40:-

Avh éimtningslfida (Take-away box)

(Fraga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)




KY UK LINGRATTER (CHICKEN )/

8. vaeng Keow Wan Gai (chi./.
Kycklingfilé med gron eurry och kokosmiill

9. Paniing Gal (Chicken with pandng cu

Kycklingfilé med paniing curry, kokosn jolk och limeblad

10. Tom Kah Gai (Chr’u‘cr_-u.\'ur:p with lime

Kyeklingsoppa med limejuice och kokosmjolk

7 SINCE 2001

1 ith green curry and coconut milk)

ry and coconut milk)

juice and coconut milk)

-

& 189:- '

& 189:-

g_, 189:-

11. Gai Pad Med Mamaung (Stir fried chicken with mived vegetables and roasted cashew nuts) 189:-

Wokad kycklingfilé med blandade-grénsaker och rostade cashewnétter

12. Gai Tad (Fried chicken with sweet sour sauce)
Friterad kycklingfilé med sétsursis

14. Gai Pad Bai Graprou
Wokad kycklingfilé med blandad

15. Gai Pad Kl'lil'lg (Stir fried chicl :

Wokad kycklingfilé med ingefira, pap

16. Gai Sate (Grilled chicken skewer:

Kycklingspett med jordnitssis

17. Khow pad Gai (Fried rice with chicken, egg and vegetubles)
Stekt ris med kyckling, dgg och grénsaker

18. Gaeng Ped Gai (Chicken with red curry and coconut milk )
Kycklingfilé med réd curry och kokosmijilk

20. Khow pad Bai Graprou Gai (Spicy

Stekt ris med kyeklingfilé, blandade gronsaker, vitlékschili och the

201. Gai Grathiem Prik Tai (arinated chicken wit, ganlic and

Marinerad kycklingfilé med vitlék. Serveras med sriracha sis

52. Pad Mee (Stir fried egg noodles with chicken an

Stekta diggnudlar med kyekling och blandade grinsake

53. Pad Thai (Stir fried rice noc
Stekta risnudlar med l-'._\'rklmg,

(Frdga personal vid allergier)

vith peanut sauce)

I mixed vy detahles)

wlles with chicken peanuts ang

dge, bongroddar, jordnotter och i|||.|-|.,,, .

(Ask staff in case off allers

‘hroom)

Jried rice with chicken and vegetables)

sriracha Sauce)

1 limejuice)

ls
l4

179:-

i
189:- ’
179:-

LALL 189:-

&% 189:-

179:-

189:-
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KOTTRATTER (MEAT MAIN COURSE)

21. Gaeng Keow Wan Nua (Beef with green curry and coconut milk)
Oxfile med grin curry och kokosmislk

22, Paniing Nua (Beef with paniing curry and coconut milk)

Oxfile med paniing curry, kokosmijolk ach limeblad

23. Yam Nua (Beefsallad with tomato, cucumber, coriander and red onion)

Oxfilesallad med tomat. gurka, koriander och rédlsk

24. Nua Pad Bai Gl‘apl‘()ll (Spicy stir fried beef with mixed vegetables)
Wokad oxfilé med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

26. Nua Pad Med Mam

Wokad oxfilé med blandad i - cashewndtter

27. Moo Pad Bai Grap (st wdpork with mixed vegetables)
Wokad flaskfilé med blanda. T, Vi schili och thaibasilika

29. Moo Tad (Fried porlk v eet Sour sauce)

Friterad flaskfilé med sbtsursis

30. Moo Tad Grathiem Tai (Marinated Pork with garlic and sriracha sauce)

Marinerad fliskfilé med vitlok. Serveras med sriracha sis

32. Khow pad Moo Nua (Fried rice with beef, pork, egg and vegetables)
Stekt ris med oxfilé, flziskfilé, dgg och grénsaker

33. Khow pad Moo Nua Bai Graprou (Spicy fried rice with beef and pork)

Stekt ris med oxfilé, fliskfilé, blandade grénsaker, vitlokschili och thaibasilika

303. Laab IMOO (Minced pork with chili, mint and lime)

Hackad flisk med chili, mynta och lime

(Fraga personal vid allergier) (Ask staffin crce off alloraioel

1ed beef with mixed vegetables and roasted cashew)

209:-

209:-

210:-

209:-

209:-

199:-

195:-

199:-

195:-

199:-

209:-
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I K &8 SKALDJUR (FTSH : EAFOOD MCOUQQSE)
4 i t milk) L 199:-
3 Gaeng Keow Wan G .12 (Shrimps with green curty, pmeapple and coconit
e O OIS

Jitterakor med gron curry, an 0. o ch kokosmjolk -

. : A oasted cashew)
35- Goong Pad Med )N .maung (stir fried shrimps w;:}{;::;.:ed vegetables and r
Wokade jitterdkor med blandade gronsaker och rostade cashewnotte
COUL 190

199:-

o . : ieed v table ‘)
36. Goong Pad Bai Graprou (Spicy sﬁrﬁ-ied :‘;}fnmps wgh r;!]::d VEGEIEINES
Wokade jétterikor med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasi
; : 195:-
37 Goong Tad (Fried shrimps with sweet sour sauce)
Friterade jitteriikor med sotsursis

38. Tom Yam Goong (Shrimpsoup with chili pepper and limejuice) s..' 199

Ritksoppa med chilipeppar och limejuice

). 39. Poe Tak (Soup with shrimps, octopus, crab, mussels and thaibasil) ‘__w 219:-
' Soppa med jitterikor, blickfisk, krabba, gronmusslor och thaibasilika
| - .
| 40. Pad Graprou Talay (stir fried shrimps, octopus, crab, mus thaibasil) btt 220:-
J Skaldjurswok med jitterikor, blickfisk. krabba. gronmusslor och thai P,
,[( r] 41. Khow Pad Goong (Fried rice with shrimps, eqg and 195:-
|4 Stekt ris med jitterikor, sigge och gronsaker
.I 42. Khow Pad Graprou Goong Spicy fried rice u mps vegetables) LL ; 199:-
I Stekt ris med jitteriikor. blandade gronsaker, vitlokschilj oc] hasilika il S
44. Gaeng Ped Pla (rish stew with 1. urry and coconut milk) C 105-
Fiskgryta med rod curry och kokosmjélk -
46. Pla Lad Prik (Stir fried fish with a spicy and tart sauce) LL ) 199:-
Stekt fiskfile med en stark och syrlig sis — ‘." i
402, Gopng Tad Grathiem Prik Tai (Marinated shrimps with sriracha Sauce) LU 195:-
Marinerade jitteréikor med vitlok. Serveras med Sriracha sis S =
403. Paorv ."Ir‘al‘ay (Grilled (':‘rab, shr_'imps' mussels m?d actopus with q spicy sauce) L"L 329:-
Grillade skaldjur. Krabba, rikor, gronmusslor och blickfisk. Serveras med en stark chilicas =~ T
404. Pla Tad (stir fried whole fish in chili sauce) LLL
Stekt hel fisk i chilisds —— J49-

406. Goong Shi Nampla (Marinated raw tigershrimps in fishe i I
: gers Ps in fishsauce and limeiy .
Marinerade réia tigerriikor i fiskss, limejuice och chili i ‘:&Aﬁ' %!

53. Pad Thai (Stir fried rice noodles with shrimps, egg, bean Sprouts

: _ peanuts and limejyi -
Stekta risnudlar med jitterikor, digg, bongroddar, jordnétter pely o €uice) 199:

lice

(Frdga personal vid allergier) (Ask staff in case off allergies)




ANKA (DUCK MAIN COURSE)

47. Phet Pad Bai Graprou (Spicy stir [rie

Friterad anka med blandade gréns

48. Phet Pad Nam Man Hoi (Stir fried duck with mixed vegetables in oyste

L] ?zra
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d duck with mixed vegetables)

aker, vitlokschili och thaibasilika

r sauce)

Stekt anka med blandade gronsaker i ostronsis

50. Phet Pad Ped (tir fried duck with red

Stekt anka med réd curry / Gir att fi med kokosmiilk och ananas

SPECIALRATTER (SPECIAL DISHES MAIN COURSE)

54. Radna Talay (rice

noodles in a thick sauce with shrimps, octopus and vegetables)

Stekta risnudlar i en tjock sfs med Jitterdkor, blickfisk och blandade grénsaker

55. Radna Room Mitt (ric.

Stekta risnudlar i en tjock sis

56. Tre Sma Ritter (¢

Kycklingfilé med gron curny

562. Pad mee Kee Ma

euwrry / available with coconutmilk and pineapple )

o Ly auce with beef, pork; chicken and vegetables)

ing och blandade grénsaker

with oyster sauce - Fried shrimps)

viterade jatterikor med sotsursis

Spicy eqgy :o0udles with chicl pork and beef)

Stekta dggnudlar med kyck!inzfilé, fldskfile och oxfilé med :schili och thaibasilika

405. Pla Tad Lad Somitam (Stir fried whole fish with paya salad)

Stekt hel fisk med papayasallad

407. Somtam Poo Maa (Papayasallad with tomato, limejuice ,chili and raw crab)
Papayasallad med tomat, limejuice, chili och ria krabbor

563. Somtam Kaowneo Gaiyang (Papaya salad with chickenwings and sticky rice)

Papayasallad med kycklingvingar och klibbris. ~ Férberedelsetid: 45 min

58. Middag for tva personer (Dinner for two)

Forritt:  Vira hemmagjorda viirrullar eller glasnudelsoppa med flisk (spring rolls or glass noodle soup)

Ll

b3

Varmritt: Kycklingfilé med gron curry och kokosmjélk (Chicken with green curry and coconut milk)

b4

199:-

195:-

199:-

205:-

349:-

209:-

269:-

599:-

Wokad oxfilé med blandade grénsaker i ostronsis (Stir fried beef with mixed vegetables in oyster sauce)
Efterritt: Friterad banan med glass (Fried banana with vanilla ice cream)

(Frdga personal vid allergier)

(Ask staff in case off allergies)
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VEGETARISKT (VEGETARIAN M.\ (. {SE)

03. Mee Pad Pak (Stir fried egg nooles with vegetables and roasted cashew)
Stekta aggnullar med gronsaker oc!, (.l cashewnotter

64. Pad Pak Roam Mitt Tow Hoo (stir fiied seasonal vegetables with tofu)
Stekta blandade sasongsgronsaker med tofu

65. Khow P, ad Sappill‘ul (Fried rice with egg, vegetables, pineapple and roasted cashew)

Stekt ris med figg. gronsakor. ananas och rostade cashewnétter

66. Khow Pad Graprou

Stekt ris med blandade gronsaker, vitlokschili och thaibasilika

67. Pad Tai (Stir fried rice noodles with egg, bean sprout:

Stekta risnudlar med agg, bongroddar och jordnotter

68. Gaeng Keow Wan Pak (Green curry with (o ctables)

Gron curry med tofu, ananas, gronsaker och kokosmig!

681. Pad Si Ioy (stir fricd r

Stekta risnudlar med iige och broccoli

55

i Droceoli

682- Yam “VOH Sen (Glass noodles w

ith mixed vegetables)
Glasnudlar med blandade gronsaker

683- Pad Pak Klling (\‘)If."!“,l']"l'l'{." l'{'y('fr'n"ri'l

'S with ginge
Stekta gronsaker med ingefira, shiit

T, shiitakemysch room and tofi)
akesvamp och tofu

684. Somtam (Papaya salad with tomato, limejyjce and chili)

o : z e
Papayasallad med tomat, limejuice och chili Friga Personal efter onskemal pi somt
f SON: Skemd| pd somtam,

Frdga personal efter ve e Nk -
94 persongiatey veganska UH(HHH‘H.'M,\-A— Staff for vegan alternatiyes)

Lie

LLe

100):-

1069;-

169:-

169:-

179:-

182:-

169:-

182:-

182:-

169:-
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DESSERT
73. Friterad banan/ananas med vaniljglass och sirap 95:-
(Fried banana/pineapple with ice cream and syrup)
76. Glass med chokladsas / kolasas (Vanilla ice ¢ ith chocolate sauce / caramel sauce) 89:—
78. Thailindsk roti pannkaka med banan, k- erad mjolk, 129:-
chokladsis, vaniljglass och gridde
(Thai roti pancake with banana, condensed milk, chocolate s cam and whipped cream)
79- Mango och passionsfrukt sorbet (vango and passionfruit sorbet) 89:-

81. Banana split med vaniljglass, banan, chokladsis, marang och griadde 95:-
(Banana split with vanilla ice cream, banana, chocolate sauce, meringue and whipped cream)

82, Kokosglass i kokosnotskal (Coconut ice cream in a coconut shell) 05:-



